
CHULETA BBQ

1 bandeja de chuletas Mr. Chancho
4 cucharadas de salsa de tomate Gustadina
6 cucharadas de salsa BBQ Gustadina
4 cucharadas de vinagre blanco Gustadina
3 dientes de ajo machacados
3 cucharadas de panela molida
2 cucharaditas de mantequilla
Sal y pimienta al gusto

• Derrita la mantequilla y dore el ajo por unos minutos a 
fuego moderado. • Añada la salsa BBQ, salsa de tomate, 
vinagre, panela y pimienta. • Remueva bien y cocine a 
fuego alto sin tapar durante 10 minutos. • Salpimiente y 
hornee las chuletas por siete minutos, a 200°C. • Vierta la 
salsa sobre las chuletas y sirva. Acompañe con su ensalada 
favorita y puré de papas.

• Derrita la mantequilla y dore el ajo por unos minutos a fuego moderado. • Añada la salsa BBQ, salsa de tomate, vinagre, panela y pimienta. • Remueva bien y cocine a fuego alto sin tapar durante 10 minutos. • Salpimiente y hornee las chuletas por siete minutos, a 200°C. • Vierta la salsa sobre las chuletas y sirva. Acompañe con su ensalada favorita y puré de papas.

4 PORCIONES 20 MINUTOS

Recetas para compartir en familia
te queremos       mejor alimentado ED
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